
CIPOLLE IN PASTELLA
ZUPPA DI CIPOLLE 

AGNOLOTTI
TAPULONE

LA PORCHETTA DI MARCHETTI
INSALATA DI FAGIOLI CON LA BIONDA

PIZZE & FOCACCE
POLPETTE DI RISO 

CON CUORE DI GORGONZOLA
TIRAMISÙ AL GORGONZOLA

DOLCE
BIRRE ARTIGIANALI

VINI DELLE COLLINE NOVARESI

con
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17 - 18
FONTANETO 
D’AGOGNA

PIAZZA UNITÀ D’ITALIA

Mangeè ’d straa
cun scigula

STAND GASTRONOMICI
BIRRE ARTIGIANALI
VINI DELLE COLLINE NOVARESI 
MERCATO CONTADINO
MUSICA DAL VIVO

Colline Novaresi
Slow Food

O R G A N I Z Z A N O

WEEK-END 

CON LA BI
ONDA

2022Fiera
dell

a

di Cureggio e Fontaneto

10a edizione

S A B AT O

17
DOMENICA

18
ore 18.00

APERTURA FIERA con
TAGLIO DELLA BRUJA

ore 19.30
CENA

f ino a MEZZANOTTE

MUSICA DAL VIVO con 
“IL SINISTRO TRIO”

ore 10.00
APERTURA FIERA

ore 12.30 
PRANZO

a seguire  
CENA
f ino alle

ore 22.00

Aspettando “6th UNWTO Global Conference on Wine Tourism”

COMUNE di
FONTANETO 
D’AGOGNA

COMUNE di
CUREGGIO



INFO: www.prolocofontaneto.it

Anche quest’anno LA CUCINA DELLA FIERA SARÀ DIFFUSA. Sabato 17 e 
domenica 18 settembre potrete gustare piatti a base della nostra “Bionda” 
recandovi presso questi RISTORANTI SELEZIONATI che li proporranno nel loro 
menù in carta:

ore 10-12.30/ 15-19 

- TAM 
Una giornata nel 
Medioevo
Visita allo Spazio 
multimediale sul Tardo 
Antico e il Medioevo 
novarese, in una torre 
del XVI secolo.

ore 16.30 – 17.30

- TOUR GUIDATO
Dal TAM all’antica 
pieve e al battistero 
paleocristiano.

Prenotazioni: 
Angela Guglielmetti 
339 2973296

ore 10-12.30/ 15-19

- BIBLIOTECA
Letture buone pulite 
e giuste per grandi e 
piccini.
Scopri i libri della 
sezione “Slow Food 
Gianluca Zanetta”.

a Cureggio
Fiera DOMENICA 18

CASA DELLA TORRE
p.zza Cesare Battisti, Cureggio (NO)

ARIANNA
Ristorante
Cavaglietto (NO)
0322.806134

HOSTARIA 
DELLA MACINA 
Ristorante
Fontaneto d’Ag. (NO)
0322.863582 
347.1564473

HOSTARIA DI BRICAI
Ristorante
Rassa (VC) 
0163.77264

HOSTARIA 
ORCOBACCO
Ristorante 
Borgomanero (NO)
Tel: 0322 845526

IMPERO
Ristorante
Sizzano (NO)
0321.820576

L’ANTICO SAPORE 
Agriturismo
Boca (NO)
0322.866953
347.8149307

LA CAPUCCINA
Agriturismo
Cureggio (NO)
0322.839930

LA MOTTA
Ristorante
Orta S.Giulio (NO)
0322.905049

MACALLE’
Ristorante 
Momo (NO)
0321.92606

MARI E MONTI
Pizzeria 
Cureggio (NO)
0322.839188

OSTERIA DEL 
CACCETTA
Ristorante
Briona (NO)
0321.1828067

PINOCCHIO
Ristorante
Borgomanero (NO)
0322.82273

PIZZA DELLA 
VITTORIA
Pizzeria d’asporto
Fontaneto d’Ag. (NO)
0322.89874

SAN ROCCO
Gastronomia 
d’asporto
Fontaneto d’Ag. (NO)
0322.89569

STRATTORIA
Ristorante
Arona (NO)
0322.57142

TENUTA 
IL CORVO 
Agriturismo
Boca (NO)
392.0111610
392.3413354

VECCHIA ARONA
Ristorante
Arona (NO)
0322.242469
338.6211900

fuori

ACQUISTA PRODOTTI TIPICI DEL TERRITORIO, 
SANI E LOCALI DA PRODUTTORI SELEZIONATI 

PRESSO I LORO STAND PRESENTI AL MERCATO:

ASS. PRODUTTORI 
CIPOLLA BIONDA
Cureggio e 
Fontaneto d’Ag. (NO)
Cipolla bionda
Presidio Slow Food

AZ.AGR.
MASSIMO MORRE
Caraglio (CN)
Aglio storico di Caraglio
Presidio Slow Food

CASCINA LOSETTA
Pinerolo (TO)
Gallina bianca 
di Saluzzo
Presidio Slow Food

Comunità Slow Food  
PER IL PESCE DELLE ALPI 
E PREALPI OCCIDENTALI
Verbania (VB)
Pesce di lago

Comunità Slow Food  
PER LA TUTELA DEGLI 
INSETTI
PRONUBI DELL’ALTO 
PIEMONTE
Colline Novaresi (NO)
Miele

Comunità Slow Food  
PER LA VALORIZZAZIONE 
DEL RISO RAZZA77
Tornaco (NO)
Riso Razza 77 
(solo Domenica)

SQUISITO - FONDAZIONE 
APRI LE BRACCIA ONLUS
Galliate (NO)
Food Truck

ASS. PIEMONTESE 
OLIVICOLTORI
Vialfrè (TO)
Olio extravergine

BORIOLO CAV. MARIO
DI BORIOLO ROBERTO
Novara
Pasticceria

CASA VERDE
ORTO BIOLOGICO
Gattico-Veruno (NO)
Ortofrutta biologica

DISTILLERIA 
MARCHISIO
Portula (BI)
Grappe

LA CHIOCCIOLA
DI PRATO SESIA
Prato Sesia (NO)
Chiocciole per gastronomia

LA TRUNA
Campertogno (VC)
Formaggi tipici valsesiani

PROFUMI DI PANE
Baveno (VB) 
Pane

TERRANATURALE
Oleggio (NO)
Composte e marmellate

AZ. AGR. 
VALLE DEL ROSA
Bannio Anzino (VB)
Salumi di Suino 
Nero del Rosa

AZ. AGR. 
ENRICO COVOLO
Coggiola (BI)
Zafferano

AZ. AGR. 
LA MAGGINA
Fontaneto d’Ag. (NO)
Formaggi caprini

Mercato contadino


