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SABATO 28 OTTOBRE

Ore 09,30 STATI GENERALI DEL GAL MONGIOIE: |o sviluppo locale tra strategie e prospettive. Momento
di restituzione della nuova strategia di Sviluppo Locale 2023/2027 elaborata dal GAL a cui si affianca
una breve tavola rotonda con alcuni produttori/professionisti locali

Ore 15,00 “Bimbi in Castagna: impariamo a fare le crépes” - laboratorio ludico-didattico per bambini
condotto da Chef Paolo Pavarino in collaborazione con CFP Cebano Monregalese. A cura della Con-
dotta Slow Food Monregalese e Andread Blangetti

Ore 17,00 “Attenti al luppolo!” - degustazione guidata, vita e storia delle birre di qualitad del Piemonte
a curd della Condotta Slow Food Monregalese e Andred Blangetti.

DOMENICA 29 OTTOBRE

Ore 10,30 “Innamorati delle api: conosciamo I’apicoltore” - |laboratorio ludico-didattico per bambi-
ni condotto da Nicaele Turco, produttore miele di alta montagna alpina (Presidio Slow Food). A cura
della Condotta Slow Food Monregalese e Andrea Blangetti

Ore 15,00 “l sapori dei prati: un percorso sensoriale per scuole e famiglie” - laboratorio ludico-didatti-
co per bambini condotto da Maria Cristina Crucitti, The Cheese Storyfeller. A cura della Condotta Slow
Food Monregalese e Andrea Blangetti

Ore 17,00 “ll formaggio si fa con I’erba?” - laboratorio del gusto per famiglie condotto da Maria Cristi-
na Crucitti, The Cheese Storyteller. A cura della Condotia Slow Food Monregalese € Andrea Blangetti.

MERCOLEDI 1° NOVEMBRE

Ore 10,30 “Sidro di mele: la riscoperta del vino di montagna® - laboratorio del gusto per famiglie con-
dotto da Sabrina e Ivo, Societa Agricola I'Ostal Val grana. A cura della Condotta Slow Food Monrega-
lese e Andrea Blangefti

Ore 15,00 “Nonnaq, siediti! Oggi cucino io” - laboratorio ludico-didattico per bambini condotfto da Mi-
chelis, specialita artigianali e Universita di Scienze Gastronomiche di Pollenzo. A cura della Condotta
Slow Food Monregalese € Andrea Blangetti.

Partecipazione gratuita, posti limitati & consigliata la prenotazione allo 0174.552192
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