SLOW FOOD MARCHE PARTNER DE “IL SABATO DEL
VIGNAIOLO 2023”

Ancona, 24 aprile 2023 - Con la presente siamo a comunicare a tutti i soci Slow Food la
collaborazione con la delegazione FIVI (Federazione Italiana Vignaioli Indipendenti) delle Marche.
Nello specifico vi segnaliamo la convenzione stipulata all’evento “Il sabato del vignaiolo” che si
terra sabato 6 maggio 2023 presso I’Enoteca Regionale di Offida (AP) in Corso Garibaldi 75.
L’evento raduna piu di 50 piccoli vignaioli marchigiani iscritti alla FIVI per una giornata di racconti
e di assaggi dei propri vini.

Il biglietto di ingresso potra essere acquistato in prevendita ad un prezzo scontato grazie alla
collaborazione che la FIVI Marche ¢ lieta di poter condividere con tutta la nostra rete Slow Food. In
fase di acquisto bastera inserire, sul form appena prima del pagamento, il seguente codice:
SFSDV23. In questo modo il costo del biglietto sara di 15 € anziché 20 €.

Per acquistare il biglietto: https://www.tickettailor.com/events/sabatodelvignaiolo/895327

Informazioni sull’evento

Luogo: Ex chiesa di San Francesco, c/o Enoteca Regionale, Via Garibaldi 75, Offida (AP)
Orario: dalle 10.30 alle 19.00

Modalita: all’ingresso potrete mostrare il biglietto acquistato in prevendita e vi verranno consegnati
il bicchiere marchiato FIVI e la taschina d’ordinanza. Entrambi rimarranno a voi. A seguire avrete
la possibilita di degustare 1 vini di tutte le cantine presenti.

Produttori partecipanti: ci saranno piu di 50 cantine, tutte marchigiane, tutte FIVI. L’elenco dei
partecipanti puo essere consultato alla pagina https://sabatodelvignaiolofivimarche.it/

Acquisto vino: sara possibile acquistare il vino direttamente dal produttore a prezzo di cantina
Cibo: il food sara fornito e curato direttamente dalle cucine dell’Enoteca Regionale con un menu
incentrato sul territorio regionale con semplici piatti legati della tradizione.

Accoglienza: il Comune di Offida, che patrocina I’evento, ha organizzato alcune attivita collaterali
per accogliere al meglio tutti gli appassionati di vino che arriveranno in citta, con sconti per i Musei
e menu dedicati nei ristoranti della zona oltre che prezzi speciali per il pernotto in alcune strutture.
Maggiori informazioni sul sito.

Parcheggi: Offida dispone di numerosi parcheggi appena fuori dal centro storico ed ¢ inoltre
possibile organizzare trasporti su pulmino con zone apposite per la sosta.

Per qualsiasi ulteriore informazione i contatti sono: Michele: +39 329 221 76 87
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