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Slow Food .
Comunita
Slow Food
del Carciofo Violetto

dell Val i Comia Costa degli Etruschi Osteriy . pizzefi®
Domenica 21 Aprile 2024 ore 13.00

IEVIOEETTOSIERACCONTA . ANCHEATAVOILA

Aprile, sboccia la primavera ed uno dei fiori piu belli e piu buoni e il Carciofo.

LanostraCondotta e riuscitaad riprendere la coltivazione diquesta varieta tipica
della Val di Cornia, che con gli anni andava perdendosi in quanto il periodo di
produzione e estremamente limitato. Questo ci racconteranno i produttori della
CoMUNITA DEL CARCIOFO VIOLETTO DELLA VAL DI CORNIA durante il pranzo interamente a
base di carciofo che Daniele dell’Osteria il Melograno ha realizzato pernoi.

Menu

Antipasto Sformatino di Violetto su crema di carote e crema
di formaggi con vele di pane croccante all’olio
extravergine di Suvereto

Primo piatto Fusilloni ai Violetti trifolati e guanciale croccante

Secondo piatto Hamburger di Cinghiale su patata arrosto e
Violetti al forno

Dessert Strudel con Violetto ricotta e arancio candito

e perfinire Digestivo al Carciofo del Melograno

Costo del pranzo (bevande incluse):

Soci Slow Food 45€
aspiranti soci 50€
Informazioni e Prenotazioni:
Antonella 3395070738
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Slow lFood’ ltalia
BUONO PULITO E GIUSTO

PER TUTTE E TUTTI

UNISCITI A NOIt

www.slowfood.it

NOI NON CONSUMIAMD
NOI SCEGLIAMO
NOI SIAMO SLOW FOOD




