
 

                             

 

 

 IL FIDUCIARIO 

 Gianfranco Sotgiu 

 

Il cibo non è soltanto nutrimento, ma rappresenta un fatto sociale: come 
tale, dev’essere un luogo di incontro, dialogo, condivisione e 

arricchimento. (Barbara Nappini - presidente di Slow Food Italia) 

 
MENÙ  

 
Aperitivo di benvenuto con vuvusones e cozzuleddas 

 

Antipasto: Assortimento di salumi e formaggi locali  
 

Primo: pasta fresca (maccarrones de ‘errittu o de poddighe) con ragù 

di carne 

 

Secondo: maialetto arrosto – spezzatino di agnello – verdure di 

stagione – patate arrosto 

 

Frutta: di stagione 
 

Dolce: Origliettas 

 

Vino delle cantine aziendali  
 
Acqua – Caffè - Digestivo  
 

 
 

Durante la degustazione è sconsigliato il fumo che altera la percezione  
degli aromi e dei sapori 

 
 

 
 

 
Azienda “Serone” particolare  
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Azienda Agricola Vitivinicola “Serone” 

08100 Lula NU 

Telefono: 3477359474 - 3288083136 

e-mail: aziendaserone@gmail.com 
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Lula è un centro a quaranta chilometri da Nuoro nel cuore della Baronia, nella Sardegna 

centro-orientale, famoso per storia mineraria, tradizioni religiose e culinarie, paesaggi 

spettacolari e siti preistorici…  

In questo contesto si è realizzato un progetto coraggioso, in un luogo a prima vista inadatto ad 

ospitare una forma d’ arte, quella contemporanea, antitetica a una realtà agropastorale e 

contadina, come quella lulese.  Eppure è stato proprio il contesto anticonformista, il melting 

pot, lo scambio tra realtà opposte tra loro a costituire una delle peculiarità del successo del 

MAC Lula. 

 

 

 

Il MACLula presenta SALVIAMO LA NATURA: 20 artisti a confronto 

un confronto tra uomo natura e ambiente. 

 

Il tema della relazione tra uomo e ambiente è di fondamentale importanza per la sopravvivenza 

del pianeta Terra. I cambiamenti climatici cui stiamo assistendo sconvolgono la biosfera e 

impoveriscono la terra. 

Anche le recenti eruzioni vulcaniche in Islanda e nelle Hawaii, lo scioglimento dei ghiacci 

dell’Antartide, l’inquinamento che soffoca le città oltre ad alterare gli ecosistemi naturali ed 

influenzare il vivere presente segnano inesorabilmente il futuro. 

Queste ed atre tematiche sono affrontate dagli artisti contemporanei con sensibilità e punti di 

vista, tecniche, materiali e stili differenti nella mostra d’arte “Salviamo la Natura” organizzata 

da MACLula. 

Il tema della mostra è particolarmente caro anche a Slow Food che si impegna ogni giorno per 

limitare i danni del cambiamento climatico e concorrere a salvare la natura. 

Il cambiamento climatico è una delle sfide più complesse che il mondo deve affrontare e la 

produzione industriale di carne è tra i maggiori responsabili del riscaldamento globale. Slow 

Food lavora al fianco dei produttori per misurare e ridurre l’impatto delle produzioni 

sull’ambiente. Grazie alla collaborazione di INDACO2, è stata valutata la sostenibilità 

ambientale di alcune aziende della rete di Slow Food, la maggior parte delle quali 

appartenenti ai Presìdi Slow Food. 


