
Associazione di Promozione Sociale
Condotta Slow Food “Valnerina”

Programma Eventi e Iniziative
2025 – 2026 – 2027 – 2028 – 2029

• “In Herbis Salus” , evento organizzato dal C.I.A.V. , cui come Condotta 
Slow Food Valnerina partecipiamo come coorganizzatori realativamente al 
programma che interessa i mesi di Aprile e Maggio;

• Corso di Assaggiatori di Olio EVO e Conferenza sulle qualità dell'Olio 
Extra Vergine della Valnerina da organizzare nel mese di Ottobre;

• “Giornata Mondiale Biodiversità” , Evento organizzato per la 
valorizzazione della Melangola di Ferentillo, un arancio amaro selvatico 
che vive a Ferentillo e in Valnerina nel mese di Marzo;

• “Pampepato, tra Innovazione e Tradizione”, Competizione e Conferenza 
sul dolce tipico della Valnerina e del ternano che si svolge nel mese di 
Dicembre;

• “Il Tartufo Nero della Valnerina”, Degustazione e Conferenza sul 
prezioso tubero della Valnerina e di Norcia che si svolge nel mese di 
Gennaio.

• “Il Maiale Nero Cinturino della Valnerina”, Conferenza e Degustazione 
sul famoso Maiale Nero Cinturino da pochi anni ripreso in allevamento da 
varie aziende agricole della Valnerina. Si svolge nel mese di Febbraio.

• “La Roveja di Civita di Cascia Presidio Slow Food”. Evento per la 
valorizzazione e la promozione della coltivazione della Roveja di Civita di 
Cascia, uno dei presidi Slow Food della Valnerina. Si svolge nel mese di 
Luglio.

• “Fior di Cacio nel Comune di Vallo di Nera”. Evento organizzato dal 
Comune di Vallo di Nera a giugno alla quale la nostra Condotta partecipa 
ogni anno con conferenze e laboratori sul formaggio della Valnerina.

• “Il Sentiero delle Biodiversità”. Percorso enogastronomico che si snoda 
lungo tutta la Valnerina, dalla Cascata delle Marmore a Norcia con tappe 
dedicate alla degustazione dei principali prodotti tipici del territorio.


