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Venerdi 4 novembre 2022, la condotta Slow Food San Pietro Vernotico, in
collaborazione con la Comunita Slow Food Martina Franca per la valorizzazione del
Suino Nero e l'azienda vitivinicola Candido di San Donaci

presenta

un evento conviviale per degustare prodotti di eccellenza: i salumi della Comunita
Slow Food di Martina Franca e i vini Candido.

Inizieremo con un aperitivo in bottaia e, successivamente, degusteremo:
e il Capocollo di Martina Franca
e il Filetto lardato
e il Salame a staffa
e |a Battuta di suino nero su crostino
e |a Sottofesa di suino al pascolo
e le Bombette di Martina Franca

| salumi e le bombette saranno abbinati ad una selezione di vini delle Cantine Candido.

Concluderemo la serata con gli spumoncini della gelateria — pasticceria Martucci di
Trepuzzi.

Appuntamento alle ore 20,15 presso |'azienda vitivinicola CANDIDO, Via Lombardia
27 — San Donaci (BR).

Prezzo perisoci € 25,00 — per i non soci € 30,00

Info e prenotazioni al numero 346 7678055
Il fiduciario della Condotta

Tommaso La Hotte



