
l’asparago rosa di  
Cilavegna 
 
L’asparagoÊ èÊ unÊ ortaggioÊ diÊ originiÊ
asiaticheÊcheÊrichiedeÊterreniÊlegge-
ri,ÊsabbiosiÊprofondiÊeÊbenÊcoltivati;Ê
grazieÊ alleÊ stratificazioniÊ alluvionaliÊ
delÊTicinoÊiÊterreniÊintornoÊaÊCilave-
gnaÊ sonoÊ idealiÊ perÊ laÊ coltivazioneÊ
diÊquestiÊortaggiÊcheÊdaÊpiùÊdiÊcin-
quecentoÊanniÊsiÊdistinguonoÊperÊlaÊ
loroÊpeculiareÊpuntaÊvioletta,Ê tene-
rezzaÊeÊturgiditàÊdelÊturioneÊeÊperÊilÊ
saporeÊ raffinato.Ê LeÊ condizioniÊ cli-
maticheÊ sonoÊ diÊ vitaleÊ importanzaÊ
perÊ laÊ loroÊ crescitaÊeÊ laÊ raccoltaÊ siÊ
effettuaÊdaÊinizioÊAprileÊaÊfineÊMag-
gio.ÊL’ottimaÊqualitàÊèÊancheÊgaran-
titaÊdaiÊmetodiÊantichiÊeÊtradizionaliÊ
diÊ coltivazione:Ê l’estrazioneÊ delleÊ
erbacceÊvieneÊeffettuataÊconÊpicco-
leÊzappeÊsenzaÊusufruireÊdeiÊdiser-
banti,Ê edÊ ogniÊ singoloÊ esemplareÊ
vieneÊ raccoltoÊ conÊ l’appositoÊ ferroÊ
denominatoÊ calzasparago,Ê indi-
spensabileÊperÊnonÊtagliareÊl’ortag-
gioÊ allaÊ baseÊ maÊ bensìÊ staccarloÊ
dallaÊzampaÊ(oÊ radice)ÊsottoÊ terra.Ê
PrimaÊdiÊessereÊconfezionatiÊaÊmaz-
ziÊgliÊasparagiÊvengonoÊsuddivisiÊ inÊ
dueÊgruppiÊaÊsecondaÊdelÊ loroÊdia-
metro,Ê mentreÊ laÊ lunghezzaÊ nonÊ
superaÊmaiÊ iÊ 20/22Êcentimetri.ÊNelÊ
1987Ê siÊ èÊ costituitoÊ ilÊ ConsorzioÊ
ProduttoriÊ AsparagiÊ CilavegnaÊ
(CONPAC).Ê CilavegnaÊ festeggiaÊ ilÊ
prelibatoÊortaggio,ÊalÊqualeÊsiÊattri-
buisconoÊancheÊpoteriÊmedicamen-
tosi,Ê conÊ unaÊ sagraÊ cheÊ daÊ quasiÊ
quarantaÊanniÊsiÊsvolgeÊ laÊsecondaÊ
domenicaÊdiÊmaggio.Ê 

OrganizzanoÊper 

Venerdì 21 aprile 2023  
ore 20,30 

presso 

PUMGRANÌN 
CASA NOBILE 

Via Circonvallazione 12  
Gravellona Lomellina PV 

MenùÊ 
 

· AsparagoÊRosaÊdiÊCilavegnaÊinÊCrèpe,Ê
salsaÊBettelmatt,ÊtuorloÊd’ocaÊmarinato 
 

· AsparagoÊRosaÊdiÊCilavegnaÊinÊrisottoÊeÊ
lumacheÊdiÊCergnagoÊ(facoltative) 
 

· AsparagoÊRosaÊdiÊCilavegnaÊinÊ
“Aspargià”ÊeÊuovoÊinÊraviolo 
 

· ÊAsparagoÊRosaÊdiÊCilavegnaÊinÊcremaÊ
dolceÊeÊfrollaÊallaÊliquirizia 
 
InÊabbinamentoÊselezioneÊviniÊdellaÊCanti-
naÊValtidone 

 
Costo:40,00€ perÊsociÊ- 45,00€ aspirantiÊsoci 
PrenotazioniÊentroÊdomenicaÊÊ16ÊaprileÊ 

 
DirettamenteÊalÊlocale 
tel.Ê0381Ê1920678  
oppure 
AllaÊpresidenteÊCinziaÊTirritoÊ 
info@slowfoodlomellina.com 
tel.Ê335Ê1326686Ê 
 
InÊcasoÊdiÊesaurimentoÊpostiÊl’eventoÊverràÊ
ripropostoÊvenerdìÊ28Êaprile 


