
CENTO
CENE PER 
SLOW WINE

 

PER INFO E PRENOTAZIONI:
Tel/Whatsapp: 
340 5770034 (Giacomo) 

5 vini premiati nella 
Guida Slow Wine 2023
in abbinamento a menù

degustazione
 

50€ soci Slow Food - 55€ non soci
Guida SlowWine 2023 inclusa 

 

Giovedì 24 Novembre 2022
ore 19:45

Ristorante Le Vescovane 
Via S. Rocco, 19, 36023 
Longare VI

 

Cena con 
degustazione vini della
Guida Slow Wine 2023

 

Guida 
Slow Wine

2023 inclusa



 
50€ soci Slow Food - 55€ non soci Slow Food  

il prezzo include: vini + cena + Guida Slow Wine 2023

Cento Cene per 
Slow Wine

Menù degustazione della serata 
24/11/2022

 
Aperitivo

Lissa in saor
Coll io Friulano Skin 2019 - Primosic (Friul i  Venezia Giulia)

 
Antipasto

Tiramisù di pasta e fagiol i  di Lamon
Orvieto  Cl. Sup. 2019 Campo del Guardiano Palazzone (Umbria) 

 
Primi

Orzotto con ribes nero, radicchio tardivo di Treviso e Morlacco del Grappa
Pinot Nero Riserva 2018 - Ignaz Niedrist (Alto Adige) 

 
Raviolo al germano, Parmigiano Reggiano 

40 mesi di vacche bianche (Presidio Slow Food) e tartufo nero dei Berici
Valtel l ina Sup. Elisa riserva 2016 - La Perla Marco Triacca (Lombardia) 

 
Secondo  

Carpaccio di Cervo
Brunello di Montalcino - La Palazzetta 2017 (Toscana) 

 
Dessert  

Torta di castagne e lamponi
 

Brindisi finale con 
Miano Brut 2021 - Castellucci Miano (Sici l ia)

 


